SIMON BIZE

Bourgogne Blanc Les
Champlains 2012
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INFORMATION SUR LE DOMAINE
Le Domaine Simon Bize et fils est un domaine familial typiguement bourguignon :

Code produit
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Appellation

Cépage(s)

Couleur

Fermeture

47,49%*

* Prix de détail suggéré

642157
12x750ml
Speculative
Non disponible
Vin tranquille
France
Appellation origine controlée (AOC)
Bourgogne
Bourgogne
Chardonnay
Blanc

Liege

il n'est ni vaste (22 ha

divisés en petites parcelles réparties sur de nombreuses appellations), ni trop petit, car sa production annuelle
s'éléve a environ 7000 caisses par année. Le style est résolument traditionnel (la rafle est toujours conservée
et le chéne est utilisé avec parcimonie) et I'objectif est de produire des vins dotés d’'un bon potentiel de garde.

NOTES DE DEGUSTATION
Les vignes ont été plantées en 1993 et 1996 sur le coté est du coteau. Les vins se présentent avec plus de
richesse, de rondeur et de plénitude. Le sol est trés caillouteux, comme en témoignent les meurgers
avoisinants. Un petit reposoir le domine. Il a été réalisé a l'initiative du personnel du domaine, en hommage a
la famille Bize.
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APPELLATION CONTROLEE
“Les Champlains”
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